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Ha superado cumpliendo con los requisitos académicos exigidos el 
Curso de Desarrollo de Apps Móviles de 40h de duración.

Y para que así conste, hacemos entrega del presente diploma acreditativo.

Curso de Desarrollo de Apps Móviles

Rubén Fuentes Fernández
Director del curso

Luis Hernández Yáñez
Vicerrector de Tecnologías de la Información

Una iniciativa de:

Cristian Gutierrez Lopez

Diciembre de 2016





Curso de Introducción al Desarrollo Web
(primera parte)

Ha realizado el Curso de Introducción al Desarrollo Web (primera parte)
de 40h de duración, superando con éxito los tests de todos los módulos:

Y para que así conste, hacemos entrega del presente diploma acreditativo.

Antonio Escudero
Director de IEI, Instituto de Economía Internacional de la Universitat d’Alacant (UA)

Instituto de 

Economía 

Internacional

Una iniciativa de:

...............................................................................................................

HISTORIA WEB FUNCIONAMIENTO ESCRITURA WEB
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Cristian Gutierrez Lopez

Diciembre de 2016



Junio de 2017

Cristian Gutierrez Lopez



El Servicio Regional de Empleo y Formación y la Fundación Integra emiten el presente

DIPLOMA
acreditando que

D. Cristian Gutierrez Lopez
con N.I.F. 23332126Y ha participado con aprovechamiento en el curso

Manipulador de alimentos
impartido por la Plataforma de eFormación de la CARM (form@carm)

de 10 horas de duración celebrado bajo la modalidad de formación online
en las fechas comprendidas entre el 6 de mayo y el 8 de mayo de 2016

Murcia, a 8 de mayo de 2016

Código de Verificación: 119_78470_1462732174
https://www.formacarm.es/verificacion



FORMACIÓN DE INICIO EN MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS 

UNIDAD 1: ASPECTOS GENERALES RELACIONADOS CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

Capítulo 1. Higiene alimentaria 
¿Qué es la higiene alimentaria?. ¿Quién debe formarse?

Capítulo 2. Deterioro y contaminación de los alimentos 
Contaminación de alimentos
Fuentes de contaminación

Capítulo 3. Enfermedades de transmisión alimentaria 
Microorganismos
Enfermedades transmitidas por los alimentos

UNIDAD 2: PREVENCIÓN DE RIESGOS EN LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

Capítulo 1. Conservación y almacenamiento de alimentos 
Recepción de materias primas. Almacenamiento
Métodos de conservación. Envasado y etiquetado
Distribución y venta

Capítulo 2. Los manipuladores de alimentos. Higiene, hábitos y salud 
Actitudes y hábitos higiénicos de los manipuladores

Capítulo 3. Las empresas manipuladoras de alimentos 
Locales e instalaciones. Gestión de residuos. Control de plagas 
El sistema de autocontrol APPCC y normativa

Capítulo 4. Manipulación de alimentos en restauración colectiva

Formación inicial en manipulación de alimentos con contenidos certificados por D. Vicente de Pablos Vicente, 
Veterinario colegiado nº1024 por el Ilustre Colegio Oficial de Veterinarios de la Región de Murcia


